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PRZERWY KAWOWE
Wydawane beda w formie otwartego bufetu samoobstugowego ze stotu szwedzkiego, z ktérego
kazdy z uczestnikdw podczas trwania spotkania pobierze sobie napdj, kawe czy herbate oraz
ciastko. Nad caloscig przerw bedzie czuwat zespdl kelneréw dbajacy o uzupetnianie odpowiedniej

ilosci zastawy oraz o biezace utrzymanie czystosci.

Przerwa kawowa

Kawa rozpuszczalna Nescafe
Herbata Lipton

Dodatki: $mietanka, mleczko, cukier
Woda mineralna niegazowana

Soki: pomarancza , jabtko

Kruche ciasteczka

Opcja dodatkowa:
Ciasta: sernik, jabtecznik, miodowiec

Owoce: mandarynka, banany, jabtka, winogrona
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LUNCH

Serwis lunchu zostanie oznakowany wyraznymi tabliczkami z menu, co pozwoli na szybszy wybor

przez podchodzacych uczestnikéw wiasciwego dla siebie menu, co z kolei spowoduje przyspieszanie

dzialania punktéw wydawczych a tym samym skrocenie czasu serwisu.

1. Zupa wydawana z bufetu szwedzkiego w naczyniach porcelanowych 250ml

Propozycja menu:

- krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym
- krem z pomidoréw z grzankg czosnkowg
- krem z brokut z paluszkiem stonym

- zurek staropolski
2. Danie gtéwne (mieso 120 g, dodatek skrobiowy 150g, jarzynka 150g)- szwedzki bufet

Propozycja menu:

Migsa:

- kotlet de volaile z serem lub masetkiem

- zraz utanski w sosie pieczarkowym

- rolada z kurczaka z musem grzybowym

- kotlet gordon blue lub szwajcarski

- pieczen wieprzowa w sosie $liwkowym

- zawijasy wieprzowe po staropolsku

- pieczona ryba na szpinaku

- kotleciki serowo — brokutowe w sosie pomidorowym

- domowe pierogi z farszem miesnym, z kapustg i grzybami

Dodatki skrobiowe:

- ziemniaki z wody

- Ziemniaki pieczone z serem

- talarki ziemniaczane z cebulkg i ziotami

- mini kluski $lgskie
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- mini kopytka
- ryz smakowy
- kasza gryczana

Jarzynka :

- trio warzyw blanszowanych

- duet fasoli szparagowej

- mini marchewka w zalewie miodowej
- marchewka z groszkiem

- buraczek zasmazany

- kapusta zasmazana

Bufet surowkowy:

- surowka z marchewki z jabtkiem
- suréwka z buraczka z chrzanem
- suréwka z selera z rodzynkami

- rodzajowe suréwki z biatej kapusty
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KOKTAIL
ZIMNY STOL SZWEDZKI

RYBY

Mus rybny z rodzynkami
Terina ze szczupaka z paluszkami krabowymi

Sandacz z pomaranczowym oczkiem w towarzystwie szpinaku
MIESA

Kaczka w pomaranczach

Rolada z szynki w panierce sezamowej

Plastry pieczonego karczku z sosem tatarskim

Terina wieprzowo — drobiowa z brokutami i kaparami

Aksamitna pieczen wieprzowa faszerowana serem gorgonzola
DANIA JARSKIE

Kompozycja serdéw plesniowych
Mus z sera z paprykowym trio

Jajko przepidrcze z kawiorem
BUFET SALATKOWY

Satatka cesarska z anchois, boczkiem i parmezanem
Satatka Woldoff z selerem naciowym, orzechami, rodzynkami i jabtkiem z sosem cytrynowym
Satatka Korsykanska z pieczarkami, smazong szynkg i pomidorkami suszonymi

BUFET CUKIERNICZO — OWOCOWY

Owoce podawane w kielichach : banan, winogrono, mandarynka
Nowoczesny serwis deserowy: -

Koktajl z truskawek

Mus waniliowy z bordwka Y( J\R
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BUFET KAWOWY

Kawa
Herbata
Woda mineralna

Soki rodzajowe
GORACY STOL SZWEDZKI

Eskalopki wieprzowe z szynkg parmenska i szatwig

Marynowane fileciki z indyka w mleku kokosowym z dodatkiem kolendry
Borowiki w $mietanie

Mini kluski $lgskie

Talarki ziemniaczane zapiekane serem

Duet fasoli szparagowej

Marchewka coctailowa w miodzie
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KOKTAIL

ZIMNY STOL SZWEDZKI

Piramida rozmaitosci

1000 sztuk koreczkow rodzajowych

Dania coctailowe

750 porcji dan w mini naczynkach porcelanowych
- fantazja z boczku i $liwki kalifornijskiej,

- roladka z szynki w otoczce sezamowej,

- rolada z kurczaka z orzechami Pini,

- tatar z tososia wedzonego.

Tartinki rodzajowe

750 sztuk kanapek wykonanych na bagietce i ciemnym pieczywie
- z szynkg konserwowg i ogdrkiem zielonym,

- ze schabem pieczonym,

- z salami i oliwka,

- z serem brie i winogronem,

- Z fososiem wedzonym.

Bufet salatkowy

250 porcji satatek na bazie $wiezych warzyw
- satatka capresse

- satatka tunczykowa

- satatka z kurczakiem grillowanym

Bufet stodki

Ciasto wtasnego wypieku

- sernik z wisnig,
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- szarlotka

- snikers

Owoce

- melon,

- arbuz,

- winogrono,
- kiwi,

- mandarynka.

Bufet z napojami

- kawa rozpuszczalna,
- herbata rodzajowa,

- woda mineralna,

- soki rodzajowe.
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KOLACJA WIECZORNA
ZIMNY STOL SZWEDZKI

RYBY

Miecznik pieczony w catosci

Mus rybny z rodzynkami

Tatar z tososia podawany na limonce

Sushi z tososiem wedzonym i trio paprykowym

Rolada z pstragga z paluszkiem krabowym

Krewetki cocktailowe w trzech odstonach: Grecja, Hawajska, Amerykanska

MIESA

Kaczka po tyrolsku na pierzynce z pomaranczy

Mus drobiowy ze szpinakiem

Fantazja z dziczyzny podana na styl staropolski

Warkocz Boryny, czyli mix mies podawany w formie warkocza
Teryna wieprzowa z serem gorgonzola

Brokutowe fantazje zawiniete w kapuscie wioskiej

SERY

Kompozycja musdw serowych z warzywami i owocami morza w asyscie $wiezych owocow i orzechdw wioskich

SALATKI
Satatka chtopska z chrupigcym bekonem, pomidorami w sosie vinegrette
Mix safat z grillowanym kurczakiem podkreslony dresingiem ziotowym

Satatka z koziego sera w towarzystwie $wiezych warzyw

PIRAMIDA ROZMAITOSCI

Oryginalne koreczki cocktailowe - 300 szt. podane na wyjatkowym podescie w ksztatcie Scietego obrotowego

stozka.

DODATKI
Pieczywo rodzajowe, masta smakowe

Sosy i dipy smakowe: koperkowy, czosnkowy, zurawinowy
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GORACY STOL SZWEDZKI

Fantazja cieleca w lisciach winogronowych w sosie rodzynkowym

Roladki drobiowe z musem grzybowym na puree z marchewki i szparagow
Zrazy wotowe po staropolsku podawane na kaszy gryczanej

£oso$ na pierzynie szpinakowej

Borowiki w $mietanie

Ziemniaki pieczone w sosie serowo — pomidorowym

Dziki ryz

Trio warzyw blanszowanych

Mini marchewka w zalewie miodowej
STOL CUKIERNICZO-OWOCOWY

Doskonate stodkie przekaski w najnowszej formie serwisu- mini naczynka
Deser straciatella

Deser kokosowy

Deser malinowy

Kulki czekoladowe z masami smakowymi

Kuleczki owocowe na piramidzie
BUFET Z NAPOJAMI

Kawa rozpuszczalna

Kawa z ekspresu

Herbata Lipton wielorodzajowa

Dodatki: $mietanka, cytryna, cukier

Woda mineralna niegazowana z cytryng

Soki: pomaranczowy, czarna porzeczka, jabtkowy

ALKOHOL
Wino musujace na powitanie gosci 150ml/osoba

Wino biate i czerwone
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